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Vinciano / Chianti DOCG

Uvas 80% Sangiovese, 20% vinhas permitidas pela especificacio
Area de producio Chianti DOCG, Vinci, Florenca
Altitude 100 m a.s.l.

Tipo de solo Solo de colina, solto e profundo, rico em fdsseis
marinhos e fragmentos rochosos. Marga e arenito, compreendendo

xistos argilosos e arenosos.
Alcool 14.5 % vol.

Fermentacdo Fermentacio alcodlica durante 10-12 dias a uma
temperatura de 20-24°C, seguida de maceracio durante 15 dias a
28°C em aco, utilizando técnicas de delestage e trasfega.

Fermentacio malolactica subsequente, trasfega e sulfurizacio.

Envelhecimento Sobre borras finas com micro-oxigenacio por cerca

de 6 meses.

Notas de degustacio E a versio basica do Chianti da Fattoria. Cor O TNINE
vermelha brilhante, fresco, facil de beber com aroma frutado e notas
primarias de Sangiovese, limpido e dindmico, com notas de rosa e

cereja. O paladar é dotado de sensacdes crocantes e frutadas com um

frescor marcante.

Combinacdes de comida Carnes vermelhas; hamburgueres, frios,

flans de legumes e queijos, tartaro de carne e carpaccio.

EREREAIN T |

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
E GARANTITA
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