CALAPPIANO

Collegonzi Ciliegiolo / Toscana IGT

Uvas 100% Ciliegiolo
Area de producio Toscana, Vinci
Altitude cerca de 150 m a.s.l.

Tipo de solo Solo montanhoso, solto e profundo, rico em fosseis
marinhos. Solo arenoso margoso, constituido por xistos argilosos e
arenosos, ricos em calcirio. Solo profundo com vinhas viradas a

noroeste.
Alcool 13.5 % vol.

Fermentacio E fermentado durante 15 dias a temperatura
controlada e depois macerado durante 20 dias a 28°C. Apods
trasfega, o vinho ¢ decantado 2 vezes e ¢ realizada a fermentacio
malolatica. Apds decantacio e sulfurizacio, o vinho ¢ envelhecido

em cubas de aco com as suas borras finas e com micro-oxigenacio.

Envelhecimento E envelhecido em tanques de aco por 6 meses e 3

meses em garrafa.

Notas de degustacdo Feito de uvas 100% Ciliegiolo. Cor rubi
limpida e viva. No nariz, fala de flores vermelhas, especiarias doces,
cassis e cereja. Na boca, tem grande frescor, um gole rapido e
crocante, tanino delicado e notas de frutas, tabaco e cacau leve no

final agrad4vel e longo.

Combinacdes de comida Carne vermelha, rosbife e molho de carne.
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