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葡萄 Pinot Grigio

生产区 特伦托和弗留利自治省威尼斯朱利亚和威尼托地区。

高度 100-200 米 a.s.l.

土壤类型
冲积土壤，因此富含砾石，富含淤泥和沙子，肥力好，天然
且大量的碳酸盐和对葡萄树有用的微量元素。
所有这些方面都增加了河流的微气候效应，创造了一个完美
的气候区和葡萄藤的理想栖息地。

酒精  12.5 % vol.

发酵
白葡萄酒酿造时特别注意氧化程度，在生产基酒时必须澄清
。 发酵在 14-18°C 的受控温度下使用选定的酵母进行。

老化 在钢罐中，在细渣上带有“batonnage”。

品酒笔记 带有明亮反射的稻草黄酒。
香气复杂，空灵，芬芳，略带花香，带有梨、金苹果和香蕉
的果香。 口感干爽、清脆、美味且持久。
结构不错，小时候特别过瘾。

食物搭配 鱼开胃菜，开胃菜，清蒸巴卡拉。
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